VINOTHEK

S KRONE "¢
Lwdtm;s TUBINGEN

DIE FOLGENDEN MENUVORSCHLAGE WERDEN EXTRA FUR SIE
ZUBEREITET UND GELTEN AB EINER GRUPPE VON 12 PERSONEN, DIE
EIN EINHEITLICHES MENU AUSWAHLEN. SIE KONNEN GERNE AUS DEN
VORSCHLAGEN AUCH SELBST EIN EINHEITLICHES MENU SICH
ZUSAMMENSETZEN.

MENU 1

KuRrsissuppE vom HokkAIDO KURBIS
MIT STEIRISCHEN KERNOL-CROUTONS

~

BurGUNDERBRATEN VOM RIND
MIT GRATINKARTOFFELN ODER SEMMELKNODEL
PRINZESSBOHNEN

~

WEIssE MOUSSE AU CHOCOLAT
MIT GRANATAPFEL-KERNEN

ALS 3-GANG MENU: €47,00
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MENU 2

FEeLDSALAT MIT BALSAMICO-DRESSING
UND KARAMELLISIERTEN NUSSEN
RosA GEBRATENES KALBSRUCKENSTEAK

KAROTTEN-VANILLEPUREE
UND GEBRATENE SCHWARZWURZELN

~

LubwiGs CREME BROLEE

ALS 3-GANG MENU: €48,50
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MENU 3

FELDSALAT MIT GETRUFFELTEM MISO-DRESSING
UND GEBRATENEN FEIGEN

~

KALBSFILET IM GANZEN GEBRATEN

SCHWABISCHE RAHMSAUCE
HANDGESCHABTE SPATZLE UND VANILLEKAROTTEN

~

Z ARTSCHMELDZENDES SCHOKOKUCHLEIN
MIT BLUTORANGEN-SORBET

ALS 3-GANG MENU: € 54,90
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MENU 4

CoNsOMME MIT MAULTASCHENRADLE

UND SCHNITTLAUCH

BRrusT UND KEULE VON DER GANS

ROTKOHL UND ZWEIERLEI KNODEL

W INTER-TRIFLE IM WECKGLAS

HASELNUSS-BISQUIT, MAASCARPONECREME UND SAUERKIRSCHEN

ALS 3-GANG MENU: € 51,00
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MENU 5

OFENGEBACKENER FETA-KASE MIT ROSMARIN-TRAUBEN
UND RucoLA
HIirsCHRUCKEN MIT WACHOLDERSAUCE

SURKARTOFFELPUREE
UND GEBACKENE AUSTERNPILZE

~

W INTERLICHE DESSERTVARIATION

ALS 3-GANG MENU: € 56,00

KRONE '
e IR

IHRE VEGETARISCHEN GASTE KONNEN GERNE VOR ORT AUS UNSERER SPEISEKARTE
EINEN DER BEIDEN VEGETARISCHEN HAUPTGERICHTE AUSWAHLEN:

OFEN-GEBACKENE SUSSKARTOFFEL
MIT PILZ-DUXELLES, FETA-KASE, GEROSTETEN MANDELN, GRANATAPFELKERNEN
UND SAUCE VON GERAUCHERTER, ROTER PAPRIKA

ODER
ROTE BEETE RISOTTO

MIT GEBACKENEN AUSTERNPILZEN
UND GEHOBELTEM GRANA PADANO



